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| - OBJECTIVOS

e FEstudo dos diferentes grupos de microorganismos no que diz respeito a constituic&o,
morfologia, fisiologia, metabolismo e reprodugdo: bactérias, fungos, aigas, parasitas e
virus.

e Apreciacdo do papel dos microrganismos nos sistemas vivos, das suas inter-relagbes, das
interacgdes com os animais e plantas e na produgdo biotecnolégica. Estudo de alguns
exemplos concretos.

e Aplicagao pratica das técnicas de trabalho em meio asséptico, metodos de sementeira,
isolamento e crescirmento de microrganismos em laboratério. Técnicas de coloragéo e

identificacdo de microrganismos.

Il - PROGRAMA TEORICO

Capitulo 1 — Introdugdo & microbiologia

1.1 Objectivos da microbiologia.

1.2 Histéria da Microbiologia.

1.3 Inserc&o da taxonomia microbiana no contexto dos seres vivos.

1.4 Principais grupos de microrganismos: bactérias, fungos, parasitas e virus.

1.5 Papel e importancia dos microrganismos: agentes causadores de doencas; seres presentes nos

sistemas vivos e na produg#o biotecnolégica. Areas de aplicag&o.

Capitulo 2 — Morfologia, ultraestrutura e caracteristicas dos diferentes grupos de microrganismos
2.1 Microrganismos procariotas — bactérias.
2.2 Microrganismos eucariotas - fungos, algas e protozoarios.

2.3 Virus.
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Capitulo 3 — Nutrigdo, crescimento e reprodugéo dos microrganismos
3.1 Exigéncias nutricionais. Exigéncias fisicas e quimicas.
3.2 Multiplicacdo e morte de uma populagdo microbiana. Tempo de gerag&o e taxa de crescimento.
Avaliagéo quantitativa do crescimento.
3.3 Curva de crescimento bacteriano em sistema fechado. Crescimento diauxico.
3.4 Factores que afectam o crescimento.
3.5 Metabolismo bacteriano
3.5.1 Diferentes processos de obtengéo de energia
3.5.2 Produtos finais representativos.
3.6 Reprodugao de bactérias, fungos e virus. Ciclo viral.

3.7 Uso de antibiéticos no controlo do crescimento.

Capitulo 4 — Caracterizagéo de diferentes sistemas microbiolégicos
4.1 Microbiologia da agua
4.1.1 Particularidades microbiologicas das aguas naturais, de consumo, recreativas e
residuais.
4.1.2 Métodos de andlise microbiologica.
4.2 Microbiologia do solo
4.2.1 Micropopulagéo residente
4.2.2 Papel dos microrganismos nos ciclos biogeoquimicos.
4.3 Microbiologia do ar.

4.4 Microbiologia dos alimentos.

Capitulo 5 — Microbiologia Industrial

5.1 Pré- requisitos dos processos industriais.

5.2 Principais classes de produtos.

5.3 Usos industriais de bactérias e fungos. Exemplos.

Il - PROGRAMA PRATICO
1. Esterilizag&o, antisepsia e desinfecgéo.
2. Cultura e isolamento de microrganismos
2.1 Meios de cultura: classificacdo e preparagao

2.2 Técnicas de sementeira
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2.3 Controlo de crescimento dos microrganismos.
3. Diagnostico laboratorial em microbiologia

3.1Técnicas gerais de identificagdo dos microrganismos
3.2 Exame a fresco e preparagdo de esfregacos
3.3 Coloragéo de esfregagos; simples e diferencial. Colorag&o de Gram

3.4 Provas bioquimicas usuais.

TRABALHOS PRATICOS

TP1 — Preparagao e esterilizacdo de material.

TP2 - Preparagao e esterilizagdo de meios de cultura.

TP3 — Técnica de manipulagéo asséptica e sementeira.

TP4 — Microrganismos no ambiente.

TP5 — Contagem directa de microrganismos totais em camara de contagem.
TP6 — Contagem de microrganismos viaveis em amostras de leite.

TP7 - Colorag&o de bactérias.

TP8 — Provas bioguimicas.

IV - METODO DE AVALIACAO

1 - Avaliac8o pratica e obtencéo de frequéncia

Trabalhos praticos obrigatorios

Caderno de laboratoério individual

Avaliagdo continua do interesse e desempenho laboratorial
Teste escrito sobre a matéria e os trabalhos das aulas praticas.

2 - Avaliacdo teorica

1 exame final, ao qual s6 serdo admitidos os alunos com frequéncia e avaliag&o pratica superior a 10
valores.

3 — Calculo da classificacéo final

Regra vélida para a época normal, época de recurso e época especial
60% classificacao teérica do exame + 40% classificacéo pratica

4 — Observacdes

A avaliago pratica sera valida durante 3 anos lectivos consecutivos.
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AVALIACAO ESPECIAL PARA OS ALUNOS “EXTRAORDINARIOS”

Consideram-se alunos “extraordindrios” aqueles que frequentaram a disciplina de Bioguimica
Aplicada (BA), mas ndo tiveram equivaléncia a disciplina de Microbiologia, no processo de transicéo e
adeguacdo do curso ao modelo de Bolonha.

1 - Avaliacdo pratica e obtencéc de frequéncia

e Realizagao e apresentag&o de um trabalho tematico.
+ Dispensa das aulas praticas laboratoriais.

A classificag8o pratica sera calculada pela média aritmética da classificagcdo obtida no trabalho
tematico e da classificagao pratica anteriormente alcangada (BA).

2 - Avaliacao teérica

1 exame final, ao qual s6 seréc admitidos os alunos com frequéncia e avaliagéo pratica superior a 10
valores.

O exame consta de 2 partes distintas, de igual cotac&o, sendo a parte | correspondente a materia ja
avaliada anteriormente (BA) e a parte il correspondente & nova matéria.

O aluno podera optar entre a realizagéo das duas partes ou a realizag&o exclusiva da parte Il. Neste
ultimo caso, a classificag8o tedrica sera caiculada pela média aritmética da classificagao de exame ja
alcancada (BA) e da classificagdo da parte 1l deste exame final.

3 — Calculo da classificagdo final

Regra valida para a época normal, época de recurso e época especial

60% classificagéo tedrica + 40% classificagao pratica
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