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| - OBJECTIVOS

e FEstudo dos diferentes grupos de microrganismos no que diz respeito a constituicéo,
morfologia, fisiologia, metabolismo e reproducgéo: bactérias, fungos, algas, parasitas e
virus.

e Apreciacio do papel dos microrganismos nos sistemas vivos, das suas inter-relagbes, das
interacgbes com os animais e plantas e na producéo biotecnoldgica. Estudo de alguns
exemplos concretos.

e Aplicagso pratica das técnicas de trabalho em meio asséptico, métodos de sementeira,
isolamento, crescimento e contagem de microrganismos em laboratério. Técnicas de

coloragao e identificagdo de microrganismos.

Il - PROGRAMA TEORICO

Capitulo 1 — Introdug&o & microbiologia

1.1 Objectivos da microbiologia.

1.2 Histéria da Microbiologia.

1.3 Insergao da taxonomia microbiana no contexto dos seres vivos.

1.4 Principais grupos de microrganismos: bactérias, fungos, parasitas e virus.

1.5 Papel e importancia dos microrganismos: agentes causadores de doencgas; seres presentes nos
sistemas vivos e na produgéo biotecnolégica. Areas de aplicagao.

Capitulo 2 — Morfologia, ultraestrutura e caracteristicas dos diferentes grupos de microrganismos
2.1 Microrganismos procariotas — bactérias.

2.2 Microrganismos eucariotas — fungos, algas e protozoarios.

2.3 Virus.
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Capitulo 3 - Nutrigdo, crescimento e reproducdo dos microrganismos
3.1 Exigéncias nutricionais. Exigéncias fisicas e quimicas.
3.2 Multiplicagao e morte de uma populagéo microbiana. Tempo de geragéo e taxa de crescimento.
Avaliag8o quantitativa do crescimento.
3.3 Curva de crescimento bacteriano em sistema fechado. Crescimento diauxico.
3.4 Factores que afectam o crescimento.
3.5 Metabolismo bacteriano
3.5.1 Diferentes processos de obtencdo de energia
3.5.2 Produtos finais representativos.
3.6 Reprodugio de bactérias, fungos e virus. Ciclo viral.
3.7 Uso de antibitticos no controlo do crescimento.

Capltulo 4 — Microbiologia Aplicada
4.1 Caracterizagdo de diferentes sistemas microbiol6gicos
4.1.1 Microbiologia da dgua (aguas naturais, de consumo, recreativas e residuais; meétodos de
analise microbiologica)
4.1.2 Microbiologia do solo (micropopulagéo residente; papel dos microrganismos nos ciclos
biogeoquimicos).
4.1.3 Microbiologia do ar.
4.1.4 Microbiologia dos alimentos.
4.2 Microbiologia Industrial
4.2.1 Pré-requisitos dos processos industriais.
4.2.2 Principais classes de produtos.

4.2.3 Usos industriais de bactérias e fungos. Exemplos.

Il - PROGRAMA PRATICO
1. Esterilizagao, antisepsia e desinfecgéo.
2. Cultura e isolamento de microrganismos
2.1 Meios de cultura: classificagdo e preparacao
2.2 Técnicas de sementeira
2.3 Controlo de crescimento dos microrganismos.
3. Diagnostico laboratorial em microbiologia
3.1Técnicas gerais de identificacdo dos microrganismos
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3.2 Exame a fresco e preparagéo de esfregagos
3.3 Coloragao de esfregagos; simples e diferencial. Coloragao de Gram

3.4 Provas bioquimicas usuais.

TRABALHOS PRATICOS

TP1 — Preparagéo e esterilizagdo de material.

TP2 — Preparagéo e esterilizaco de meios de cultura.

TP3 - Técnica de manipulagdo asséptica e sementeira.

TP4 — Microrganismos no ambiente.

TP5 — Contagem directa de microrganismos totais em camara de contagem.
TP6 — Contagem de microrganismos viaveis em amostras de leite.

TP7 — Coloragéo de bactérias.

TP8 — Observagéo microscopica de fungos.

TP9 - Provas bioguimicas.

IV - METODO DE AVALIACAO

1 - Avaliag&o continua pratica e obtencéo de frequéncia

e Trabalhos praticos obrigatorios (A)
e Trabalho tematico (B)
e Teste escrito sobre a matéria e os trabalhos das aulas praticas (C)

Classificagéo pratica: 0,2xA + 0,4xB + 0,4xC

2 - Avaliacéo tedrica

Uma prova escrita de exame final, & qual s6 serdo admitidos os alunos com avaliagéo pratica de
frequéncia igual ou superior a 10 valores.

3 — Classificacéo final
60% Classificagao tedrica do exame + 40% Classificag&o pratica
e Regra vélida para a época normal, época de recurso e época especial.
« Esta média s sera calculada se o aluno obtiver no exame classificagdo igual ou superior a 10

valores.

4 — Observacdes

A avaliag&o pratica sera valida durante 3 anos lectivos consecutivos.
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