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Objectivos

e FEstudo dos diferentes grupos de microrganismos no que diz respeito a constituicdo,
morfologia, fisiologia, metabolismo e reproducéo: bactérias, fungos, algas, parasitas e virus.

s Apreciagdo do papel dos microrganismos nos sistemas vivos, das suas inter-relagbes, das
interacgbes com os animais e plantas e na produgdo biotecnologica. Estudo de alguns
exemplos concretos.

e Aplicagdo pratica das técnicas de trabalho em meio asséptico, meétodos de sementeira,
isolamento, crescimento e contagem de microrganismos em laboratério. Técnicas de

coloragéo e identificag&o de microrganismos.

Conteudos Programaticos

PROGRAMA TEORICO

Capitulo 1 — Introdugdo & microbiologia

1.1 Objectivos da microbiologia

1.2 Histéria da microbiologia

1.3 Insergao da taxonomia microbiana no contexto dos seres vivos

1.4 Principais grupos de microrganismos: bactérias, fungos, algas, protozoarios e virus

1.5 Papel e importancia dos microrganismos. Areas de aplicag&o da microbiologia

Capitulo 2 — Caracteristicas dos diferentes grupos de microrganismos

2.1 Microrganismos procarioticos — aspectos estruturais e morfoldgicos
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2.2 Bactérias e arquibactérias. Diferentes grupos bacterianos e suas caracteristicas especificas

2.3 Microrganismos eucariéticos — aspectos estruturais e morfolégicos
2.4 Fungos — classificacao, nutrico e reproducao
2.5 Protistas (algas e protozoarios) — diferentes grupos e particularidades

2.6 Virus — constituicado, classificagéo e replicacéo

Capitulo 3 — Nutrigéo, crescimento e reprodugé&o dos microrganismos

3.1 Exigéncias nutricionais. Tipos nutricionais dos microrganismos. Entrada de nutrientes nas células.

3.2 Multiplicagéo e morte de uma popula¢do microbiana. Tempo de geraco e taxa de crescimento.

Avaliagao quantitativa do crescimento
3.3 Curva de crescimento bacteriano em sistema fechado. Crescimento diduxico
3.4 Factores que afectam o crescimento
3.5 Controlo do crescimento
3.6 Metabolismo bacteriano
3.6.1 Diferentes processos de obteng&o de energia

3.6.2 Produtos finais representativos

Capitulo 4 — Microbiologia Aplicada

4.1 Caracterizagdo de diferentes sistemas microbiolégicos
4.1.1 Microbiologia da agua, do solo e do ar
4.1.2 Microbiologia dos alimentos

4.2 Microbiologia Industrial
4.2.1 Pré-requisitos dos processos industriais
4.2.2 Principais classes de produtos

4.2.3 Usos industriais de bactérias e fungos. Exemplos

PROGRAMA PRATICO

1. Esterilizagéo, antisepsia e desinfecgao

2. Cultura e isolamento de microrganismos
2.1 Meios de cultura: classificagcao e preparagao
2.2 Técnicas de sementeira. Isolamento de culturas puras
2.3 Controlo de crescimento dos microrganismos

3. Observagao microscopica
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3.1 Exame a fresco e preparagéo de esfregacos

3.2 Coloragé&o de esfregacos; simples e diferencial. Coloragdo de Gram

TRABALHOS PRATICOS

TP1 — Preparagao e esterilizagdo de material.

TP2 - Preparacéao e esterilizagdo de meios de cultura.

TP3 - Técnica de manipulagdo asséptica e sementeira.

TP4 — Microrganismos no ambiente.

TP5 — Contagem directa de microrganismos totais em camara de contagem.
TP6 - Contagem de microrganismos viaveis em amostras de leite.

TP7 — Coloragao de bactérias.

TP8 — Sementeira e observagéo microscépica de fungos.

Método de Avaliagao

1 - Avaliac&o continua prética e obtencéo de frequéncia

e Trabalhos praticos obrigatérios (A)
» Teste escrito sobre a matéria e os trabalhos das aulas praticas (B)

Classificagéo pratica: 0,4A + 0,6B

2 - Avaliacédo tedrica

Uma prova escrita de exame final, & qual s6 serdo admitidos os alunos com avaliagdo pratica de
frequéncia igual ou superior a 10 valores.

3 — Classificacéo final
60% Classificagéo teorica do exame + 40% Classificag&o pratica

e Regra valida para a época normal, época de recurso e época especial.
o FEsta média so sera calculada se o aluno obtiver no exame classificagéo igual ou superior a 10
valores.

4 — Observacbes

A avaliagdo pratica sera valida durante 3 anos lectivos consecutivos.
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