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Engenharia Quimica e Bioquimica
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Ficha da Unidade Curricular: Microbiologia

ECTS: 5.5; Horas - Totais: 148.50, Contacto e Tipologia, T:30.0; PL:30.0;
Ano|Semestre: 2|52; Ramo: Tronco Comum;

Tipo: Obrigatdria; Interagdo: Presencial; Codigo: 918420

Area Cientifica: Quimica Qrgénica e Biotecnologia

Docente Responsavel
Cecilia de Melo Correia Baptista

Docente e horas de contacto
Cecilia de Melo Correia Baptista
Professor Adjunto, T: 30; PL: 30;

Objetivos de Aprendizagem

Os alunos devem ficar a conhecer: a diversidade microbiana e a sua classificac3o; a organizagio, morfologia,
metabolismo e reprodu¢do dos microrganismos; as interrelagBes entre microrganismos nos sistemas naturais; o
papel destes seres nos sistemas vivas e na producdo biotecnolégica.

Contetidos Programaticos

1- Taxonomia microbiana.

2- Morfologia, ultraestrutura e caracteristicas das bactérias, fungos, algas e protozodrios. Virus - estrutura,
morfologia e replicacdo.

3- Nutricdo, crescimento, metabolismo e reprodugdo dos microrganismos.

4- Microbiologia Aplicada. Caracterizagio de diferentes sistemas microhiolégicos. Microbiologia industrial.

Contelidos Programaticos {detalhado)

1~ Introdugdo & microbiologia

Objectivos e histdria. Insercdo da taxonomia microbiana no contexto dos seres vivos. Principais grupos de
microrganismos, papel e importancia. Areas de aplicacdo.

2 — Caracteristicas dos diferentes grupos de microrganismos

Microrganismes procaridticos - bactérias e arquibactérias. Microrganismos eucari6ticos —fungos e protistas
{algas e protozoarios). Virus — constituicfio, classificaco e replicagio.

3 — Nutrigdo, crescimento e reproducgio dos microrganismos

Exigéncias e tipos nutricionais. Entrada de nutrientes. Multiplicac8o e morte de uma popula¢8o microbiana.

Tempo de geracdo e taxa de crescimento. Avaliagdo quantitativa do crescimento. Factores limitantes e controlo.

Metabolismo bacteriano.

4 — Microbiologia Aplicada

Caracteriza¢do de diferentes sistemas microbiolégicos - gua, solo e ar. Microbiologia dos alimentos.
Microbiologia Industrial. Pré-requisitos dos processos industriais. Principais classes de produtos. Usos
industriais de bactérias e fungos.
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Programa pratico

TP1 - Preparagdo e esterilizagdo de material.

TP2 - Preparacdo e esterilizagdo de meios de cultura.

TP3 - Técnica de manipulagio asséptica e sementeira.

TP4 - Microrganismos no ambiente.

TP5 - Contagem de microrganismos vidveis em amostras de leite.

TP6 ~ Contagem directa de microrganismos totais em camara de contagem.
TP7 = Coloragdo de hactérias.

TP8 — Sementeira e ohservacio microscépica de fungos.

TP9 ~ Anélise microbioldgica de uma dgua (técnica da membrana filtrante).

Metodologias de avaliagdo

A - Avalia¢So continua pratica {trabalhos obrigatdrios - 50% e teste pratico - 50%).
B - Teste tedrico final.

Classificagdo final - 0,4*A + 0,6*B

Software utilizado em aula
Nio aplicdvel.

Estagio
Nio aplicavel.

Bibliografia recomendada

- Ferreira, W. e Sousa, J. e Lima, N. {2010). Microbiclogia. Lisboa: Lidel - Edigdes Técnicas

- Willey, J. e Sherwood, L. e Woolverton, C. {2008). Prescott, Harley and Klein's Microbiology. New York:
McGraw-Hill

- Tortora, G. e Funke, B. e Case, C. (2008). Microbiologia. S. Paulo: Artmed Editora

Coeréncia dos contelidos programaticos com os objetivos

O programa leccionado detalha aspectos fundamentais sobre a constituigdo, a morfologia, os aspectos
distintivos dos varios grupos de microrganismos, bem como dos aspectos relacionados com a respectiva
nutri¢do, crescimento e reprodugio.

No dominio da microbioclogia ambiental e aplicada sdo caracterizados os vérios sistemas microbioldgicos,
destacando-se os microrganismos neles existentes naturalmente e alguns processos pelos quais se aceleram os
processos naturais, como é o caso do tratamento de aguas. Faz-se uma alusdo a microbiologia alimentar e aos
pracessos biotecnoldgicos para produgiio de dcidos orgénicos, cnzimas, hormaonas, entre outros produtos,
através do uso de microrganismos.

Todos estes pontos programaticos servem para a aquisigdo de competéncias no dmbito da caracterizagdo,
fungdo natural/interrelagdes e utilizagdo dos microrganismos em sistemas quotidianos envolventes ao homem.

Metodalogias de ensino
Aulas tedricas expositivas e aulas praticas laboratoriais.

Coeréncia das metodologias de ensino com os objetivos

As aulas tedricas servem para dotar os alunos dos conhecimentos tedricos indispensdveis ao desenvolvimento
de competéncias sobre os microrganismos, as suas especificidades, o seu papel na Natureza, o controlo do seu
crescimento e a possibilidade de serem usados com beneficio para o homem, através dos processos
biotecnoldgicos.
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As aulas laboratoriais visam o desenvolvimento de capacidades especificas para o isclamento, sementeira,
crescimento, contagem e identificac8o de bactérias e fungos.

Pelo uso destas metodologias os alunos adgquirem conhecimentos detalhados e desenvolvem competéncias no
dominio do mundo microbiano, com especial 8nfase para bactérias e fungos.

Lingua de ensino
Portugués

Pré requisitos
NZo aplicavel.

Programas Opcionais recomendados
Nao aplicavel.

Observagdes

Docente Responsdvel

Diretor de Curso, Comissdo de Curso

Fodes

Conselho Técnico ntifico
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