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Docente(s)

Objetivos de Aprendizagem

Ao fim da unidade curricular, os alunos estarao aptos para:

Compreender os conceitos de cultura, turismo, turismo culiural, autenticidade, identidade e
patriménio;

Conhecer os métodos de investigag@o em turismo cuitural e compreender o papel da governanga
em turismo cultural.

Objetivos de Aprendizagem {detalhado)

Ao finalizar a unidade curricular o aluno sera capaz de compreender os conceifos sobre cultura,
turismo, turismo cultural, assim como perceber a necessidade de compreender os aspetos
relativos & autenticidade, identidade e patrimédnio material @ imaterial. Além desses aspetos, tera
capacidade de perceber as relagdes existentes entre museus e turismo cultural, e explicar as
principais caracteristicas do turismo cultural em Portugal e nos paises lusdfonos. Conhecer a
evolugdo e principais caracteristicas do furismo de habitagéo.

Contelidos Programaticos

1.Conceitos em evolugéo: turismo, cultura e turismo cultural;

instituto Politécnico de Tomar pag. 1/3



2.Métodos de investigagdo em turismo cultural;

3.Patriménio, identidade, autenticidade e turismo

4 Museus e turismo cultural;

5.Governanga do turismo cultural: politicas e redes de atores;
6.0 turismo cultural em Portugal;

7.Casos de estudo: o turismo de habitaco.

Contetidos Programaticos (detalhado)

. Conceitos em evolugo: turismo, cultura e turismo cultural;

. Métodos de investigagdo em Turismo Cultural;

. Patrimodnio, identidade, autenticidade e turismo;

. Museus e turismo cultural;

. Governanga do turismo cultural: politicas e redes de atores;
. O turismo cultural em Portugal;

. Caso de estudo: o Turismo de Habitacao.
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Metodologias de avaliagdo

1 — Teste de avaliagao continua — 40% (nota minima de 8 valores)
2 — Trabalho 1 (grupo); a definir ( 40%)
3 — Trabatho 2 (individual): Atividades em sala de aula — 20%

Software utilizado em aula

powerpoint 2016

Estagio

N&o aplicavel

Bibliografia recomendada

- Santana, A. (2009). Antropofogia do turismo; analogias, encontros e relagSes S&o Paulo: Aleph
- Pereiro Pérez, X. (2008). Turismo Cultural, Uma viséo antropolagica. [pdf] El Sauzal, Tenerife:
Revista Pasos

- Richards, G. e Munsters, W. (2010). Culffural Tourism Research Methods. Wallingford,
Oxfordshire: CAB International

- Richards, G. (1998). Cultural Tourism in Europe. [pdff Wallingford, Oxfordshire: CAB
International

Coeréncia dos contelidos programaticos com os objetivos

O programa permite aos alunos adquirir competéncias e ferramentas de trabalho relacionadas
com as especificidades e principais atores do turismo cultural.
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Metodologias de ensino

Aulas teorico-praticas nas quais se privilegia a leitura e discussdo de textos e casos praticos
Realizacdo de trabalhos individuais € em grupo apresentados e discutidos na sala de aula.
Utilizacao do metodo expositivo, interrogativo e demonstrativo.

Coeréncia das metodologias de ensino com os objetivos

Os conteudos programaticos enunciados estimulam os alunos a adquirir competéncias e
ferramentas de trabalho relacionando turismo cultural, patriménio material e imaterial e museus.

Lingua de ensino

Portugués

Pré-requisitos

N&o aplicavel.

Programas Opcionais recomendados

N&o aplicavel.

Observagodes

Docente responsavel
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